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Produktabbildungen in diesem Katalog können von den tatsächlichen  
Produkten abweichen. Druckfehler und Irrtümer vorbehalten.
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50. Fruchtpürees – Cap Fruit
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Based on your requirements
Our speciality is unusual and exceptional product 
creations. We use a wide range of chocolate products 
and sugar decorations which we could use to meet 
your requirements and expectations. Whether it’s the 
recipe, the design, the shape or the arrangement and 
packaging, we can help.

Everything in one hand
In order to offer you the best possible client experien-
ce, we appoint a central contact liaison person from 
within our team with whom you can discuss any and 
all of your issues, from the product idea to its launch 
and beyond. This way communication channels are 
as quick and easy for you as possible.

Offering added value to your product
With every one of our suppliers, we have a long-term 
partnership based on trust and open and honest 
communication. This is the basis of our outstanding 
innovative strength and creativity. By joining this dialo-
gue, you can also profit from our product and market 
knowledge.

Only the highest quality standards
We want our product contribution to be of the highest 
quality, just as only the highest quality standards are 
acceptable to you. Our raw materials and goods are 
carefully checked and manufactured according to 
recognised social and ecological standards. In order 
to ensure a consistently high quality level, we, as well 
as all of our suppliers are certified Global Food Safety 
Initiative (GFSI) companies.

Ask us about our products with these logos

Ganz nach Ihren Bedürfnissen
Ausgefallene und außergewöhnliche Produktkrea-
tionen sind unsere Spezialität. Dabei greifen wir auf 
ein breites Sortiment an Schokoladenprodukten und 
Zuckerdekorationen zurück, die wir auf Ihre Vorstel-
lungen und Applikation anpassen können. Sei es die 
Rezeptur, das Design, die Form oder die Sortierung 
und Verpackung.

Alles in einer Hand
Um Ihnen die bestmögliche Kundenerfahrung zu 
bieten, steht Ihnen ein zentraler Ansprechpartner aus 
unserem Team zur Seite, an den Sie sich mit all Ihren 
Anliegen wenden können. Von der Produktidee bis 
hin zur Markteinführung, aber auch über den Launch 
hinaus. Somit ist der Kommunikationsweg für Sie 
möglichst einfach und schnell gestaltet.

Produkte nach Maß.

Ihrem Produkt Mehrwert bieten
Mit jedem unserer Vertragsproduzenten pflegen wir 
eine langjährige Partnerschaft, die auf einem ver-
trauensvollen, offenen und transparenten Austausch 
basiert. Diese Interdisziplinarität ist der Motor unse-
rer enormen Innovationskraft und Kreativität. Treten 
auch Sie diesem Dialog bei und profitieren von unse-
ren Produkt- und Marktkentnissen.

Nur der höchste Qualitätsstandard
So wie für Sie nur der höchste Qualitätsanspruch 
genügend ist, so wollen wir mit unseren Produkten 
dazu beitragen. Unsere Rohstoffe und Waren werden 
sorgfältig geprüft und unter Berücksichtigung von 
anerkannten sozialen und ökologischen Standards 
hergestellt. Um ein lückenlos hohes Qualitätsniveau 
sicherzustellen sind unsere Vertragsproduzenten als 
auch wir Global Food Safety Initiative (GFSI)  
zertifizierte Betriebe.

Fragen Sie uns zu unseren Produkten mit diesen Siegeln

9-1937-17-100-00ÖKO-DE-006 9-1937-17-100-00ÖKO-DE-006
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Verwandeln  Verwandeln  
Sie Ihre  Sie Ihre  
Kreationen zu Kreationen zu 
Einzelstücken.Einzelstücken.

Fächer & SwirlsFächer & Swirls

Unser Standardsortiment

SWIRL DUNKE | WEISS
E1543 | 0,400 KG | CA. 200 ST.

SWIRL WEISS | DUNKEL
E1544 | 0,400 KG | CA. 200 ST.

SPIRALE DUO
E0948 | 2,500 KG 

FORET MARMORIERT
E1549 | 1,000 KG | CA. 165 ST.

FORET DUNKEL
E1548 | 1,000 KG | CA. 165 ST.

FORET GESTREIFT DUNKEL | WEISS
E1550 | 1,000 KG | CA. 165 ST.

FORET MINI WEISS | DUNKEL
E1553 | 0,350 KG | CA. 185 ST.

SORTIMENT-BOX
E2709 | 0,450 KG 

30 mm

66 mm

15 mm

66 mm

15 mm

66 mm

20 mm

25
 m

m

25
 m

m

7 
m

m
45

 m
m

45
 m

m

55
 m

m

22
 m

m

Schokoladendekorationen
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Schokoladendekorationen

BLÜTE ORANGE
E3437 | 4,000 KG 

SCHOKORASPEL DUNKEL 
E0406 | 2,000 KG

SCHOKORASPEL MILCH
E0431 | 2,000 KG

SCHOKORASPEL WEISS 
E0448 | 2,000 KG

SPAGHETTI RASPEL WEISS 
E0525 | 2,000 KG

SPAGHETTI RASPEL DUNKEL
E0521 | 2,000 KG

15 mm 15 mm

3 
m

m

3 
m

m

BLÜTE GRÜN
E3439 | 4,000 KG 

BLÜTE GELB
E3438 | 4,000 KG 

NeuNeuNeuNeuNeuNeu

9 mm 9 mm 9 mm

9 mm

9 mm

5 
m

m
5 

m
m

SCHOKOBLÜTEN WEISS
E0169 |  2,000 KG 
E0224 |  4,000 KG 
E0158 |  12,000 KG

SCHOKOBLÜTEN DUNKEL
E0017 |  2,000 KG 
E0022 |  4,000 KG 
E0013 |  12,000 KG

SCHOKOBLÜTEN KARAMEL
E0009 | 2,500 KG
E2045 | 4,000 KG

SCHOKOBLÜTEN MILCH
E0081 |  2,000 KG
E0114 |  4,000 KG    
E0070 | 12,000 KG

BLÜTEN ERDBEERE
E1961 | 2,500 KG
E1962 | 4,000 KG

SCHOKOBLÜTEN DUO 
E0012 | 4,000 KG

60 mm 0 - 4 mm

MIMOSA BLÄTTER MARMORIERT
E1860 | 0,680 KG | CA. 320 ST.

SCHOKOLADEN-PARMESAN WEISS
E0463 | 5,000 KG

50 mm

24
 m

m

22
 m

m

BLÄTTER MARMORIERT
E1547 | 0,500 KG | CA. 333 ST.

9 mm

9 mm

9 mm

9 mm

5 
m

m
5 

m
m

5 
m

m
5 

m
m
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PINSEL RAPHAEL
E2074 | 0,900 KG

PINSEL RUBENS WEISS
E0832 | 0,900 KG

PINSEL RUBENS DUNKEL
E0274 | 10 CM | 0,900 KG 
E0272 | 20 CM | 0,900 KG

PINSEL PICASSO
E0286 | 0,900 KG 

200 mm

200 mm

200 mm

200 mm 200 mm

200 mm 200 mm
100 – 200 mm

PINSEL VAN GOGH
E0289 | 0,900 KG 

PINSEL REMBRANDT
E0288 |  0,900 KG

Schokoladendekorationen

SPEERE WEISS
E1542 | 0,600 KG | CA. 300 ST.

SPEERE DUNKEL
E1541 | 0,600 KG | CA. 300 ST.

40 mm

CHOCO STIXX ZEBRA FOUR
E1238 | 4,000 KG

CHOCO STIXX WEISS
E0511 | 0,600 KG

CHOCO STIXX DUNKEL
E0503 | 0,600 KG

CHOCO STIXX DUO
E0516 | 0,600 KG 

CHOCO STIXX MILCH
E0510 | 0,600 KG 

85 mm

85 mm

85 mm

85 mm
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CRUNCH PEARLS DUNKEL
E3034 | 4 X 0,800 KG

CRUNCH PEARLS MILCH
E3035 | 4 X 0,800 KG

CRUNCH PEARLS WEISS
E3036 | 4 X 0,800 KG

C
ho

cC
on

ce
pt

CRUNCH PEARLS KARAMELL
E3037 | 4 X 0,800 KG 

Dekorationen

4  – 7 mm

4  – 7 mm

4  – 7 mm

4  – 7 mm
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MINI-CHOCO-PERLEN-GOLD | WEISS
E3264 | 0,500 KG

MINI-CHOCO-PERLEN-KUPFER
E1283 | 0,500 KG

5  – 7 mm 5  – 7 mm

C
ho

cC
on

ce
pt

12 x 18 mm 10 x 14 mm

SCHOKO MOKKABOHNEN
E0128 | 1,000 KG 
E0131 | 8,000 KG 

KLEINE SCHOKO MOKKABOHNEN
E0682 | 1,000 KG 
E0690 | 8,000 KG 

8 mm

FARBIGE SCHOKO-MINI-LINSEN
E3111 | 1,000 KG
E9999 | 2,500 KG

Dekorationen

CHUNKS DUNKEL UNREGELMÄSSIG
E0568 | 20,000 KG

1,6 mm 1,6 mm1,3 mm

1,3 mm

4 – 10 mm 1 mm

1,75 – 5 mm 2 mm

2 mm

SCHOKOSTREUSEL DUNKEL
E0720 |    1,000 KG 
E0723 |    2,000 KG
E0721 | 20,000 KG

SCHOKOSTREUSEL MILCH 
E0718 | 20,000 KG

STREUSEL FARB-MIX
E0707 |    1,000 KG 
E0708 | 20,000 KG

KNUSPERPERLEN MIX 
E0252 | 2,000 KG 
E0253 | 7,500 KG 

KROKELLA
E0046 | 2,000 KG 

SCHOKOPAJETTEN SUPER-FEIN
E0322 |    1,000 KG 
E0327 |    2,000 KG
E0324 | 20,000 KG

SCHOKOPAJETTEN FEIN
E0259 |    1,000 KG 
E0268 |    2,000 KG
E0261 | 20,000 KG

DEKOR STREUSEL WEISS 
E0729 |  1,000 KG
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40 mm

60
 m

m

35 mm

55
 m

m

35 mm

55
 m

m

35 mm

55
 m

m

35 mm

55
 m

m

35 mm

40 mm

55
 m

m
40

 m
m

40 mm

25
 m

m

30 mm

45
 m

m

JURA RAUTE 
E0839  |  0,770 KG  |  360 ST.

JURA DREIECK 
E0838 | 0,900 KG | 490 ST.

CARRARA LINEA DREIECK
E1027 | 0,900 KG | 490 ST.

CARRARA LACRIMA DREIECK
E1029 | 0,900 KG | 490 ST.

CARRARA RAGGIA DREIECK
E1315 | 0,900 KG | 490 ST.

CARRARA PUNTA DREIECK
E1028 | 0,900 KG | 490 ST.

POLLINO LINEA
E1222 | 0,700 KG | 350 ST.

JURA RAUTE ROT | WEISS
E1108 | 0,900 KG | 400 ST.

JURA QUADRAT
E1096 | 1,140 KG | 360 ST.
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Schokoladendekorationen

18

FILIGRAN
E3358 | 0,360 KG | 300 ST.

FAN DECOR
E0168 | 0,850 KG | 475 ST.

SPEZIAL
E0071 | 0,650 KG | 600 ST.

SOIREE
E1377 | 0,460 KG | 610 ST.

KÄMMCHEN
E0076 | 0,650 KG  | 500 ST.

ORIENTAL
E0085 | 0,925 KG | 400 ST.

59 mm

45
 m

m

60
 m

m

40
 m

m

60
 m

m

34
 m

m

60
 m

m



21

Schokoladendekorationen

20

TRÜFFELHOHLKUGELN DUNKEL
E1683 | 1,400 KG | 504 ST. 

TRÜFFELHOHLKUGELN MILCH
E1751 | 1,400 KG |  504 ST. 

TRÜFFELHOHLKUGELN WEISS
E1684 | 1,400 KG | 504 ST.

SCHOKOTÜTCHEN DUNKEL
E0177 | 0,900 KG | 264 ST.

25 mm

25 mm

KLEINE SERVIETTENRINGE DUNKEL
E0590 | 0,650 KG | 100 ST.

45
 m

m

30 mm

25 mm25 mm

45
 m

m
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•  Bestens geeignet zum  
    Eindecken von Torten 
 
•  Perfekt zum Modellieren,  
    da nicht zu weich und klebt nicht 
 
•   Schöne weiße Farbe und  
    gut individuell zu färben 
 
•   Geschmacksneutral  und ganz  
     nach Ihren Wünschen zu aromatisieren

ICING-FONDANT „BIANCO“
E1104 | 5,000 KG EIMER

WIEDERVERSCHLIESSBAR. WEITERE 
GEBINDEGRÖSSEN AUF ANFRAGE

Notizen:



Ihr individuelles Produkt

Raum für Ihre  Raum für Ihre  
ausgefallensten Ideenausgefallensten Ideen
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Seit 1986 hat sich das Familienunternehmen 
„Montserrat“ auf die Herstellung einzigartiger  
Schokoladen für höchsten Genuss spezialisiert.

Sehr großes Augenmerk liegt hierbei auf der Nach-
haltigkeit der Artikel welche alle in Bio-Qualität  
angeboten werden.

Aber auch vegane Produkte spielen eine große Rolle 
und tragen dazu bei, Tiere und Umwelt zu schützen 
und unseren CO² Fußabdruck durch klimafreundliche 

Lebensmittel zu verbessern, die Basis hierfür ist Reis- 
oder aber auch Hafermilch die auch die Type Milch 
und Weiß ermöglichen.

Zuckerfreie Schokoladen oder Schokoladen auf 
Basis von Kokosblütenzucker runden die Angebots-
palette ab.

Angeboten werden die Schokoladen in Form von 
Buttons, Tropfen und Chunks.

Feinste belgische Feinste belgische 
Schokoladen by MontserratSchokoladen by Montserrat
Biologisch – Vegan – Zuckerfrei

26

ÖKO-DE-006

Als innovatives und flexibles Unternehmen entwickelt 
Montserrat mit Ihnen zusammen auch Ihre eigene 
Rezeptur in der von Ihnen gewünschten Qualität!

FREE

Lactose
FREE

Gluten

Weitere Möglichkeiten: 
Herkunftsschokolade & Fruchtschokoladen

Finest  Belgian chocolates by MontserratFinest  Belgian chocolates by Montserrat
Organic - Vegan - Sugar Free

Since 1986, the family business "Montserrat" is specialized  
in the production of unique chocolates for maximum enjoyment.

Very great attention is paid to sustainability of products  
which are all offered in organic quality.

Vegan products also play a major role and help to protect animals 
 and the environment and improve our carbon footprint through 

 climate-friendly food, the basis for this is rice or also  
oat milk which allow us to produce the type milk and white.

Sugar-free chocolates or chocolates based on coconut blossom sugar round off the range.
The chocolates are offered in the form of buttons, drops and chunks.              
As an innovative and flexible company, Montserrat will also work with  

you to develop your own recipe in the quality you desire!

Other possibilities:  
Origin chocolates and fruit chocolates.

27
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Saverde – Fine Chocolate Art

Our supplier Saverde specialises in making their 
products unique. The latter are produced at a 8000 
sq.meter site in Flanders, Belgium, which was reno-
vated and equipped with state-of-the-art machinery 
in April 2020.

You can benefit from Saverde’s know-how and tech-
nology and put your own individual stamp on ready-
to-use chocolate decorations, thermoformed blisters 
and transfer sheets for every occasion and season.

Unser Vertragsproduzent Saverde ist Spezialist Ihr 
Produkt zu einem Unikat zu verwandeln. Produziert 
wird in einem Werk in der Region Flandern/Belgien 
auf über 8.000 m², welches im April 2020 neu be-
zogen wurde und nach dem neuesten Stand der 
Technik ausgestattet ist.

Profitieren Sie von Saverde’s Know-How und her-
stellerspezifischen Technologien und setzen Sie Ihre 
eigenen individuell bedruckten Schokoladenaufleger, 
Transferblister und Transferfolien für jeden Anlass 
oder Saison um. 

Transferfolien für Schokolade und Sahne
Bedrucken Sie individuell Ihre Pralinenoberfläche, 
Dekore und Sahneschnitten oder Torten. Die Schoko-
Transferfolien bieten wir als Zuschnitte in den Maßen 
29 x 39 cm an, sowie für Einzelpralinen in dem Maß 
4 x 4 cm. Sonderzuschnitte für Ihre spezielle Anwen-
dung oder Ihre OneShot-Magnetformen sind selbst-
verständlich ebenfalls möglich, sprechen Sie uns an.

Jetzt auch auf  
Rolle erhältlich in 
405 und 600 mm 

Breite

Transferblister
Saverde bietet neben den Transferfolien auch Transfer-
blister an, bei denen Sie neben der Bedruckung auch 
die Form individuell gestalten können.

Schreibfolien
Überlassen Sie Ihrem Kunden die Ausgestaltung. Mit 
einem Stift und unserer Schreibfolie kann dieser seine 
individuelle Botschaft oder Namen selber auf Schoko-
lade schreiben.
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Schritt 1
Wählen Sie eine Form aus unserem Sortiment aus  
oder reichen Sie ihre eigene Idee ein. 

Schritt 2
Wählen Sie Ihre gewünschte belgische Schokolade aus.  

Schritt 3
Wählen Sie Ihr Motiv. Wir helfen Ihnen auch gerne bei der 
graphischen Umsetzung, wenn Sie diese nur skizzenhaft  
vorliegen haben. Farbmöglichkeiten: non-azo-Farbstoffe.

Zahlreiche Größen und Formen sind vorhanden. Eine Auswahl sehen Sie hier.  
Sie können auch eine komplett neue Form gestalten, sprechen Sie uns einfach an.

Farbstoffe mit 
Glitzereffekt

NON-AZO
Farbstoffe

Farbstoffe  
ohne E171

E171

01

02
Maße

01
02

35 x 25 mm
45 x 35 mm

64 ST./Folie
42 ST./Folie

04
05
06

50 x 10 mm
70 x 15 mm
88 x 28 mm

84 ST./Folie
60 ST./Folie
24 ST./Folie

07
30
37

85 x 20 mm
55 x 15 mm
30 x 10 mm

40 ST./Folie
70 ST./Folie

126 ST./Folie

08 65 x 24 mm 35 ST./Folie

09
10
11

25 x 25 mm 
30 x 30 mm
40 x 40 mm

99 ST./Folie
63 ST./Folie
42 ST./Folie

12 30 x 25 mm 90 ST./Folie

13 30 x 30 mm 54 ST./Folie

14
15
16
17

27 x 18 mm
30 x 22 mm
40 x 26 mm
64 x 44 mm

100 ST./Folie
99 ST./Folie
68 ST./Folie
30 ST./Folie

18
19
20
21
22
39
40

Ø 25 mm
Ø 30 mm
Ø 40 mm
Ø 52 mm
Ø 60 mm
Ø 20 mm
Ø 15 mm

99 ST./Folie
86 ST./Folie
45 ST./Folie
30 ST./Folie

280 ST./Folie
176 ST./Folie
324 ST./Folie

Maße
38 40 x 20 mm 70 ST./Folie

70 25 x 35 mm 81 ST./Folie

58 30 x 45 mm 57 ST./Folie

72 26 x 40 mm 85 ST./Folie

34 150 x 8 mm 45 ST. /Folie

24 26 x 41 mm 70 ST./Folie

31 17 x 34 mm 90 ST./Folie

45 25 x 35 mm 84 ST./Folie

47 30 x 30 mm 90 ST./Folie

25 33 x 30 mm 80 ST./Folie

23 50 x 25 mm 60 ST./Folie

29 35 x 35 mm 80 ST./Folie

27 35 x 50 mm 54 ST./Folie

51 33x 38 mm 72 ST./Folie

04
05

06

07
30

37

08

09
10

11

12

13

14
15
16

17

18
19

20

21

22

39
40

38

70

58

72

34

24

31

47

45

25

23

29

27

51

Stückzahl Stückzahl
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Maße Stückzahl
53 35 x 25 mm 64 ST./Folie

44 35 x 31 mm 63 ST./Folie

50 45 x 21 mm 80 ST./Folie

53

44

50

32

19

Auf der rechten Seite sehen sie Beispiele wie die Formen genutzt worden sind. 
Lassen Sie sich inspirieren! 

45

02
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Das Team unseres Vertragsproduzenten Ava Decor, 
aus der Nähe von Cordoba in Spanien, stellt seit über 
25 Jahren extrudierte Zuckerstreudekore her. Auf-
grund dieser hohen Spezialisierung hat sich Ava Decor 

zu einem der führenden Hersteller auf dem Markt 
entwickelt. Trotz der führenden Position, können Sie 
sich auf eine enorme Flexibilität und maßgefertigte 
Produktentwicklung verlassen.

The team at Ava Decor, our supplier based near 
Cordoba in Spain, has been producing shaped sugar 
sprinkles for the last 25 years. As a result of this spe-
cialisation, Ava Décor has become one of the leading 

producers in the market. Despite this prominent 
position, they can still be relied upon to demonstrate 
great flexibility and custom-made product develop-
ment.

Mischungen von mehreren Formen  
und Farben sind möglich!

   Wahl der Ölbasis

•  Sonnenblumenöl

• Kakaobutter

   Wahl der Form

•  Option 1: Wahl einer  
bestehenden Form

•   Option 2: Eine eigene  
Form entwickeln

  

   Farbenauswahl

• Azo-freie Farben

•  E-Nummern frei mit  
Lebensmittelkonzentrate

• Metallische Farben

   Spezielle Rezepturauswahl

•  Zuckerfrei mit Maltitol

•  Softe Version

35
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DELFIN | 12  mm FLAMINGO | 11 mmTRICERATOPS |  10 mm STEGOSAURUS |  10 mm

PFERD  | 9 mm FISCH  | 11 mm

DREIECK  | 8 mm RAKETE  | 10 mm

EINHORN | 9 mm WAL | 11 mm

SECHSECK | 7 mm

ENTE | 10 mm MAUS KOPF |  7 mm

DRACHE | 13 mm FISCH | 11 mm

HUFEISEN | 9 mm BABYFUSS | 10 mm

 Tiere

 ALPHABET A-Z | 7 mm BALL & TRIKOT | 10 mm

BONBON | 10 mmCONFETTI | 3, 4, 6 mm GLOCKE | 8 mm

GRANULAT | 2 mmKUSSMUND | 8 mm SCHLUMPFMÜTZE | 6 mm

“J”  | 7 mm KLEEBLATT | 7 mm

KNOCHEN | 8 mm KREIS |  8 mm KREUZ | 9 mm SONNE |  6 mm

SPORTWAGEN |  9 mmTOTENKOPF  | 10 mm

SUV  | 12 mm

PALMBLATT  | 10 mm

MUSCHEL  | 15 mm

MOND | 10 mm

ZAHLEN 0-9 | 11 mm

MUSCHEL | 10 mm SEEJUNGFRAUENFLOSSE | 9 mm

FLAMME | 10 mm

SEESTERN  | 9 mm

Diverses

QUADRAT | 5 mm

NeuNeu

NeuNeu

NeuNeu
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BLUME | 6 mm BLUME | 8 mm BLUME | 11 mm

RÜBLI |  10 mm

HERZ | 6 mm HERZ | 7 mm HERZ | 8 mm HERZ | 9 mm HERZ | 10 mmHERZ | 3 mm HERZ OFFEN | 10 mm

BLUME | 3 mm HASE | 9 mm

BLUME | 10 mm

OSTEREI |  6 mm

SCHMETTERLING  | 10 mmSCHMETTERLING  | 6 mm SCHMETTERLING | 14 mm

APFEL | 12 mm BANANE | 10 mm BIRNE | 8 mm ZITRONE | 9 mm ERDBEERE | 10 mm

ANANAS | 8 mm APFEL | 8 mm

ZITRONE | 8 mm ERDBEERE | 9 mm

Früchte

Ostern & Frühling

Valentins- & Muttertag

EISKRISTALL | 6 mm EISKRISTALL | 9 mm EISKRISTALL | 11 mm ILEX-BLATT | 7 mm NIKOLAUS-STRUMPF |  9 mm

SCHNEEMANN | 10 mm

STERN | 3 mm STERN | 6 mm STERN | 7 mm STERN | 9 mm

STERNSCHNUPPE | 10 mm

LEBKUCHENMANN | 10  mm RENTIER | 11  mm

TANNE | 6 mm TANNE | 8 mm TANNE | 11 mm STERN|  10 mm

KÜRBIS | 6 mm

Weihnachten

Halloween

FLEDERMAUS | 11 mmGESPENST | 11 mm HEXENBESEN | 11 mm HEXENHUT | 7 mm HEXENSTIEFEL | 7 mm

KÜRBIS | 7 mm

NeuNeu

NeuNeu

STERN | 12  mm

NeuNeu

NeuNeu



Kuldkäpp, das bedeutet auf Deutsch soviel wie „gol-
dene Hand“ und das beweisen das Team der Firma 
Kuldkäpp jeden Tag beim Modellieren kunstvoller 
Marzipan-Rosen, Blättern, Rüblis und Figuren. 

Kuldkäpp mit Sitz in Türi in Estland produziert nun 
schon seit 2005 Marzipanrosen und Figuren und 
verstehen und leben ihr Handwerk. Qualität wird 
hier ganz großgeschrieben und das zum Einsatz 
kommende Marzipan wird noch im warmen Ver-
fahren nach der Lübecker-Methode hergestellt, das 
schmeckt man auch und entspricht den deutschen 
Leitsätzen für Ölsamen. 

Kuldkäpp, which means as much as „golden hand“ 
and that prove the team of the company Kuldkäpp 
every day when modeling artful marzipan roses, 
leaves, Rüblis and figures. Kuldkäpp, based in Türi 
in Estonia, has been producing marzipan roses and 
figurines since 2005 and understands and lives their 
craft. Quality is very important here and the marzipan 
used is still produced in warm processes according 
to the Lübeck method, you can taste it and complies 
with the German guidelines for oilseeds.

Weitere Farben auf  
Anfrage möglich

Sortierte 
Verpackungen

Private
Label
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Rosen

Rübli

Blätter

Kuldkäpp

Marzipanrosen & Relief   Marzipanrosen & Relief   Alle Größen sind in folgenden Farben erhältlich

ROT BORDEAUX ROSA GELB APRIKOT WEISS

ROSEN KLEIN | 25 mm pro Stück 
INHALT: 42 Stück

RÜBLI | 15 mm

BLÄTTER KLEIN | 30 x 18 mm BLÄTTER GROSS | 40 x 24 mm

ROSEN MITTEL | 35 mm pro Stück 
INHALT: 24 Stück 

ROSEN GROSS | 45 mm pro Stück 
INHALT: 12 Stück 



Hier werden ein halbes Jahrhundert Know How und 
modernste Technologien miteinander vereint. Smet 
stellt Dekorationen für den handwerklichen Anwen-
der, maßgeschneiderte Toppings und Inklusionen 
für industrielle Weiterverarbeiter her und hat hierbei 
eine große Expertise als Formgebungsspezialist und 
Problemlöser der Industrie erworben. Je nach Batch-
größen können wir auch individuell auf die Wünsche 
der zum Einsatz kommenden Schokoladenmassen 
eingehen. 

Hier einige Beispiele:
•  Zuckerreduzierte Schokolade
•   Kakaohaltige Fettglasuren, sogenannte  

Compounds
•   Natürlich aromatisierte und zu 100 % natürlich  

gefärbte Schokolade
•  Belüftete Schokolade, sogenannte Luftschokolade
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At Smet, half a century’s know-how and top technology are combined to create decorations for craftsmen and 
tailor-made toppings and other chocolate decorations for further industrial processing. They have acquired a 
reputation within the industry as experts in shaping and problem solving.

Depending on the batch size, we can also cater to the chocolate dimensions required.  
Here are some examples:

• Sugar reduced chocolate
• Soft Compound

• Naturally flavoured and 100% naturally coloured chocolate
• Aerated chocolate

Drops
In vielen verschiedenen Größen und Qualitäten erhält-
lich, auch belüftet, aromatisiert und gefärbt, oder in 
backfesten Qualitäten.

Buttons
Ermöglichen ein einfaches und portionsgerechtes  
Aufschmelzen zur Weiterverarbeitung als Überzug  
oder Zutat Ihrer Mousse, Ganache u.v.m.

Chunks
In zahlreichen Abmessungen wie auch Mischungen  
erhältlich, als knackige Zutat für eine sensationelle  
Textur Ihrer Gebäcke, Eiskrem oder Cerealien.

Curls
Produziert Smet von 4-30mm Länge in einer Vielzahl 
von Geschmacksrichtigen und verleiht Ihrer süßen 
Kreation einen eleganten und handwerklichen Touch.
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Raspeln
Verleihen Sie Ihrem Produkt einen attraktiven und handwerklichen Look und eine knusprige Textur.

3D Schokoladen Inklusionen 
Wir bieten Ihnen die Möglichkeit an, kleine maßgeschnei-
derte 3D Inklusionen ganz nach Ihren Wünschen umzu-
setzen. Bei diese Technologie ist keine Investition in einen 
gesamten Formenumlauf erforderlich, sondern nur in ein 
einzelnes Werkzeug. Eine perfekte einfache Lösung zur 
Umsetzung Ihrer saisonalen oder personalisierten Produkt-
kreation.

Schokoraspeln Spaghettiraspeln Weißes  
Schoko-Parmesan

45



Das Team unseres Vertragsproduzenten Chocolate-King in Nordholland sind enthusiastische Chocolatiers  
und Technik-Freaks, deren größtes Bestreben ist, handwerklich anmutende Schokoladen-Dekore effizient  
und automatisiert herstellen zu können, um diese auch in größerem Umfang den Konditoren, Patissiers  
aber auch der Süßwarenindustrie zugänglich zu machen.

The perfect refining of your creations
The team at our supplier Chocolate King in 
northern Holland are enthusiastic chocola-
tiers and tech-freaks, who’s primary goal  
is to efficiently manufacture what appear  
to be handmade chocolate decorations on  
a scale large enough to satisfy bakeries,  
patisseries and also the confectionary  
industry generally.
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Auch als gefärbte Varianten erhältlich!

SORTIMENTSKARTON

BORKEN STICKS CHOBLY

BRUSH-STROKE 

FLIK SWIRLS 

RASTER TALER

FORÊT 

Wählen Sie Ihre 
Wunschsortierung
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CHOCOLATE
KING

CHOCOLATE
KING



Produktsortiment

Stellen Sie sich Produkte 
vor, die nicht nur gut aus-
sehen und lecker schme-
cken, sondern vor allem 
einen gewöhnlichen Mo-
ment zu etwas Beson-
derem machen. Ein Mo-
ment, auf den man sich 
freuen kann.

Delicia kann diesen Mo-
ment schaffen. Sie pro-
duzieren köstliche Scho-
koladenprodukte für den 
Einzelhandel und die Le-
bensmittelindustrie, die die 
Menschen glücklich ma-
chen

Imagine products which 
not only look good and 
taste delicious but which 
make an everyday mo-
ment into something 
special. A moment you 
can look forward to.
Delicia can make this 
moment a reality. They 
produce delicious, satis-
fying chocolate products 
for the retail trade and 
the food industry gene-
rally.

Vermicelli: Die richtigen Vermicelli 
können alles besser machen. Ver-
wöhnen Sie Ihre Augen und Ge-
schmacksknospen mit einer zusätz-
lichen Schokoladendekoration. Ein 
kleines Extra mit großer Wirkung.

Mögliche Durchmesser: 
1,3 mm – 1,6 mm – 1,8 mm – 3,2 mm

Flakes und Pajets: Um Backwaren 
oder Desserts elegant zu dekorieren. 
Hergestellt aus der besten belgischen 
Schokolade mit einer überraschend 
guten Textur.

Mögliche Größen: 
1,8 mm – 3 mm – 7 mm
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Crispies: Vollenden Sie Ihr Eis und 
Ihre Milchprodukte mit einem herr-
lichen Topping aus bunten Crispies.
Zart und knusprig eine wahre Freude.

Mögliche Durchmesser: 
2 mm – 4 mm

Coated: Unser Sortiment mit Schoko-
ladenüberzug macht jedes Produkt zu 
einem echten Genuss.

Mögliche Center: 
Cerealien-Extrudate, 
Gebäckstückchen u.v.m

Mit Aroma möglich:
z.B. Karamell und Mango



Cap‘Fruit mit Sitz im fran-
zösischen Anneyron pro-
duziert hochwertige tiefge-
kühlte und pasteurisierte 
Fruchtpürees. Das Einzig-
artige: Die Fruchtpürees 
bieten ein frisches natürli-
ches Geschmackserlebnis 
ganz ohne Zustatzstoffe.

Capfruit, based in the french 
commune Anneyron, produ-
ces high quality frozen and 
pasturised fruit purees. What 
makes them unique is that 
the fruit purees offer a fresh 
natural taste experience wit-
hout the need for additives.

10 % Zucker

• 90 % sonnengereifte Früchte
• 10 % Zucker

Zusammensetzung 
Fruchtpürees

Anwendung:
• Topping
• Dessert, Sorbet, Cocktail
• Fruchtspiegel

Ihr Vorteil

•  14 Monate haltbar bei  
Raumtemperatur

•  Clean Label:  
Hergestellt ohne Zusatzstoffe,  
Aromen oder Farbstoffe

•  Sofort einsatzbereite  
1 kg Beutelverpackung  
(wiederverschließbar)
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Obst, rote Früchte, Tropen & Zitrusfrüchte.

Geschmacksrichtungen

Banane

Himbeere

Mandarine Mango Blaubeere Passionsfrucht

Weißer Pfirsich Williams Birne

Ananas

Waldfrucht Zitrone

Apfel Cassis

Aprikose

SauerkirscheExoticErdbeere
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Ein Lächeln  Ein Lächeln  
     für Ghana.     für Ghana.

Ethik und soziale Verantwortung sind eine  
Herzensangelegenheit für uns und haben  
unsere Priorität und sind fest in unserer  
Unternehmenskultur verankert.

Aus diesem Bedürfnis heraus wollen wir 
uns im besonderen Maße engagieren und  
sind Förderer und Mitglied des Vereins  
„Ein Lächeln für Ghana e.V.“.

Ghana ist eines der Hauptanbauländer für  
Kakao und unser Engagement ermöglicht
10 Kindern den Schulbesuch auf der  
„Peace and Love International School“  
in Kumasi / Ghana.

www.ein-laecheln-fuer-ghana.de

Öffnen Sie dazu die Kamera auf dem Smartphone, 
halten Sie den Bildschirm über den Code, klicken Sie  
auf den Link. Sie werden anschließend automatisch  
zur Website weitergeleitet. 

Besuchen Sie uns auf:

Jetzt Scannen und Spenden

Ethics and social responsibility are matters which 
are close to our hearts and are priorities which are 
well-established in our organisation’s culture.

Consequently, we wanted to further commit our-
selves and have therefore become sponsors and 
member of the association „a smile for Ghana“.

Ghana is one of the main producers of cocoa and 
our sponsorship allows 10 children to attend the 
„Peace and Love International school“ in  
Kumasi, Ghana.


